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MERCREDI
23 OCTOBRE

LA B A A KR Z XN EE N2 E N

JEUDI
24 OCTOBRE

LA B B A N E & & N XX XE RN

LUNDI
21 OCTOBRE

LA B B B N R X X N N X% R N

MARDI
22 OCTOBRE

LA B A A N R Z XN EE NS R N

LA R A A N E 2 & N R X &3 RN LA B A B N E Z &N EE &R N LA B A B KR Z & NN X &3 AN LA B A A N E X & F N E X B RN

Carottes rapées BIO,
vinaigrette

Salade de pommes de
terre, cornichons & persil,
vinaigrette

Rosette Lyonnaise &
cornichons

Betteraves rouges BIO,
vinaigrette

Pizza tomate mozzarella
du chef

Pasta party bolognaise Sauté de poulet LABEL
ROUGE au curry
Purée de pommes de

Salade verte BIO ' terre

Filet de colin MSC, sauce

Macaronis BIO beurre blanc

Yaourt nature BIO Haricots beurre au persil
Edam BIO

Roulé a la confiture

d'abricot du chef

Yaourt aux fruits
Coulommiers
I Créme dessert au caramel

Coupe de banane a la
creme anglaise

I 4

Fruit de saison BIO
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L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS

Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marché tout en respectant I'équilibre nutritionnel
* Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la péche durable (MSC). Paln bio tous les jours.

VENDREDI
25 OCTOBRE

LR S A A N E Z & N EE XS RN

MENU VEGETARIEN

LR A B E & & N N X &5 RN

Salade aux pates BIO,
mais & ciboulette

Crépe au fromage

Fondu d'épinards BIO a
I'ail

Suisse aromatisé

Fruit de saison BIO




