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25 NOVEMBRE

LA B B B N E X X N N X% R N

LA R A A N E 2 & N R X &3 AN

Cake au fromage
Omelette
Petits pois aux oignons

Yaourt nature sucré
LOCAL

Fruit de saison BIO
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MARDI
26 NOVEMBRE

LA B A A N E Z XN EE NS R N

MENU VEGETARIEN

LA B A A R E Z &N EE &R N

Potage parmentier

Tortellini ricotta épinards,
sauce tomate

; Fondue d'épinards BIO a

la creme
Carré de ligueil

Créme dessert chocolat
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DU 25/11/2024 AU 29/11/2024
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MERCREDI
27 NOVEMBRE

LA B A A R R Z XN EE N E N

LA B A B R E Z & XXX &3 AN

Chou blanc rapé
Hachis parmentier du chef
Salade verte, vinaigrette
Yaourt nature BIO

Fruit de saison BIO

L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS

Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant I'équilibre nutritionnel

* Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la péche durable (MSC). Pain BIO chaque jour
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28 NOVEMBRE

LA B B A NE & & N XEXE RN

LA B A A N E X & F N XX E RN

Chiffonade de salade
verte & crodtons,
vinaigrette
Jambon blanc

Coquillettes BIO

Edam

1 Cake a la noix de coco du

chef
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RETROUVEZ
TOUS LES MENUS SUR

www.lagny-sur-marne.fr

VENDREDI
29 NOVEMBRE

LR S A A N E Z &N EE X3RN

LR A B E & & NN X &3 RN

CEuf dur mayonnaise

Gratin de colin MSC a la
normande

Brocolis BIO poélés
Yaourt aromatisé

Fruit de saison BIO




