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MARDI | MERCREDI JEUDI
17 DECEMBRE 18 DECEMBRE 19 DECEMBRE

LR B B B KN X & N N XN RN LR B B KB X & N N X N B AN LA B A A N E X & N EEXE RN

VENDREDI
20 DECEMBRE

LA S B B KR E & N N X N AN

MENU DE NOEL

LA B A KR X & N N X & B AN

16 DECEMBRE

LA R B B R X X N NN NN R N

MENU VEGETARIEN

LA B A A N E X & N KX XS AN LA R B B KN X & N N X &3 AN y LA B B B KB E & N N X &3 AN " LA B A A N E X & N R XX AN

Mousse d'avocat au thon
& son blini

Salade verte Potage Crécy Crépe aux champignons { Salade de riz BIO, mais &
ciboulette
Parmentier végétal Sauté de veau Saucisse de Toulouse
Sauté de poulet LABEL

Pennes BIO Panais rétis au miel ROUGE au curry

Gratin de pommes de
Vache qui rit terre au saumon

Flan caramel Suisse aromatisé ' St Nectaire AOP ' Haricots verts BIO Babybel

Fruit de saison Fruit de saison BIO Yaourt nature Carré chocolat
{ Compote de pommes BIO
au speculoos
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L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS

Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant I'équilibre nutritionnel
* Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la péche durable. Pain Blo tous les jours




	Thème menu lundi: MENU VÉGÉTARIEN
	Thème menu mardi: 
	Thème menu mercredi: 
	Thème menu jeudi: 
	Thème menu vendredi: MENU DE NOËL
	Date Lundi: 16 DÉCEMBRE
	Date mardi: 17 DÉCEMBRE
	Date mercredi: 18 DÉCEMBRE
	Date jeudi: 19 DÉCEMBRE
	Date vendredi: 20 DÉCEMBRE
	Menu lundi: Salade verte



Parmentier végétal



Vache qui rit



Flan caramel
	Menu mardi: Potage Crécy



Sauté de veau



Pennes BIO



Suisse aromatisé



Fruit de saison
	Menu mercredi: Crêpe aux champignons



Saucisse de Toulouse



Panais rôtis au miel



St Nectaire AOP



Fruit de saison BIO
	Menu jeudi: Salade de riz BIO, maïs & ciboulette



Sauté de poulet LABEL ROUGE au curry



Haricots verts BIO



Yaourt nature

Compote de pommes BIO au spéculoos
	Menu vendredi: Mousse d'avocat au thon & son blini



Gratin de pommes de terre au saumon



Babybel



Carré chocolat
	Porc - poisson: * Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la pêche durable. Pain BIo tous les jours
	Info viande: L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS
	Dates SEMAINE: DU 16/12/2024 AU 20/12/2024
	Info libre: Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant l’équilibre nutritionnel 


