20 JANVIER

LA R B B R X X N NN NN R N

MENU VEGETARIEN

LA B A A N E X & N KX XS AN

MARDI
21 JANVIER

LR B B B KN X & N N XN RN

LA R B B KN X & N N X &3 AN

Chiffonnade de batavia Betterave BIO

aux dés d'emmental
Nuggets au poisson
Boulettes végétales fagon
thai Fondue d'épinards BIO a

la créme
Riz pilaf BIO
Emmental BIO

Vache picon
Fruit de saison BIO

Créme dessert vanille
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MERCREDI
22 JANVIER

LR B B KB X & N N X N B AN

LA B B B KB E & N N X &3 AN

Chou rouge, vinaigrette
Aiguillette de poulet LABEL
ROUGE sauce tomate au
thym
Torsades BIO
Camembert BIO

Flan caramel

L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS

Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant I'équilibre nutritionnel

* Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la péche durable (MSC). Pain bio tous les jours

23 JANVIER

LA B B A R X & N NN &N A N J

LA B A A N E X & N R XX AN

Rosette Lyonnaise &
cornichons

Boulettes au boeuf
Carottes au cumin
Suisse nature

Brownie aux noix du chef
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www.lagny-sur-marne.fr

VENDREDI
24 JANVIER

LA S B B KR E & N N X N AN

LA B A KR X & N N X & B AN

Soupe aux pois facon
Canadienne

Jacket potatoes au bacon
Yaourt nature régional

Fruit de saison BIO




	Thème menu lundi: MENU VÉGÉTARIEN
	Thème menu mardi: 
	Thème menu mercredi: 
	Thème menu jeudi: 
	Thème menu vendredi: 
	Date Lundi: 20 JANVIER
	Date mardi: 21 JANVIER
	Date mercredi: 22 JANVIER
	Date jeudi: 23 JANVIER
	Date vendredi: 24 JANVIER
	Menu lundi: Chiffonnade de batavia aux dés d'emmental

Boulettes végétales façon thaï

Riz pilaf BIO

Vache picon

Crème dessert vanille
	Menu mardi: Betterave BIO



Nuggets au poisson



Fondue d'épinards BIO à la crème



Emmental BIO



Fruit de saison BIO
	Menu mercredi: Chou rouge, vinaigrette



Aiguillette de poulet LABEL ROUGE sauce tomate au thym



Torsades BIO



Camembert BIO



Flan caramel
	Menu jeudi: Rosette Lyonnaise & cornichons



Boulettes au boeuf



Carottes au cumin



Suisse nature



Brownie aux noix du chef
	Menu vendredi: Soupe aux pois façon Canadienne



Jacket potatoes au bacon



Yaourt nature régional



Fruit de saison BIO
	Porc - poisson: * Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la pêche durable (MSC). Pain bio tous les jours
	Info viande: L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS
	Info libre: Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant l’équilibre nutritionnel 
	Dates SEMAINE: DU 20/01/2025 AU 24/01/2025
	Info en plus: 


